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MENU
“Navidad 1?

Entrantes para compartir

Pastel Cremoso de Cabracho con Salsa Tértara Casera
Acompanado de tostas

Cremat de Foie y Esturion

Buiiuelos de Bacalao
Acompanados de Ali-Oli

Plato principal

Carrillera Thérica
Con parmentier de trufa y jugo meloso de su coccion.
O

Rodaballo a la Parrilla
Con espuma de guindilla y patata confitada al romero

Postre

Pannacota
Con fresas salteadas y belado de P.X.

Bodega de la casa
Crianza (d.o.c. Rioja)
Agua mineral

Café o infusiones

45,00 € (IVA incluido)



MENU
“Navidad 2”

Entrantes para compartir

Cremé Broulé de Foie

Con peras salteadas al cardamono y mango

Anchoas y pimientos asados
Con vinagreta de ajos fritos y perejil

Croquetas cremosas de jamén ibérico

Plato principal

Cochinillo 75°

Con chalota asada, crema de limdn y su terrina
o

Machote a la Parrilla

Con berberechos y su velouté

Postres

Pastel de Turrén de Jijona
Con helado de orujo

Bodega de la casa
Crianza (d.o.c. Rioja)
Aguas minerales

Café o infusiones

55,00 € (IVA incluido)



La Bodega del Riojano facturara los comensales reservados por el cliente
cuando su numero sea inferior al reservado.

El plato principal, pescado o carne sera elegido por los comensales con
antelacion.

* Bebida: 1 Botella de vino para cada tres personas, el exceso se factura-
ra a precio de carta

* No incluye cervezas y refrescos, salvo comensales que no tomen vino,
€N cuyo caso se serviran un maximo de dos por persona durante el ser-
vicio
* Cualquier modificacion del contenido del menu o de la bebida llevara un
coste adicional, dependiendo de la eleccion

(et 0=.....

&CALIDAD

Cantabria Infinita



